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Degustazione del vino rosso
(Vienna, Biblioteca nazionale, Tacwinum ranitatir del XIV secolo)
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LA CIVILTA EUROPEA DEL VINO

Attrezzi agricoli e contenitorl vinar
tratti dalle Giornate dellagricoltura di A, Gallo (1569)
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1l vino veniva naruralmente nelle eollne tra Siena ¢ Fi-
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VIGHE, CAMPI CRILST L TORrLIARIA 2m

indicativa che fisulta supennec a quelle bassomedievali & poco distan-
te dalle rese sttenute ancota all'inizio del secolo scoesn, come vedre:
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Il tempo della vendemmia & il tempo prezioso, cantato e celebrato forse pin
di ogni altra attvita agricola, che riempie di s¢ molta parte dell'immaginario
collettivo ¢ delle speranze del contadine. [l stempus vindemies — come ricorda-
va il grande vescovo milanese Ambrogio — & il momento grandemente atteso dal
vignaiolo che durante tutto "anno si prodiga per la sua vigna, ne ammira la flo-
rida w:gctﬂ?.inn: e gu::lrda CO trtFida.Iinn: al lento maturare delle uve percos-
se dai raggd del sole; ma & anche il momento dell'incontro (o dello sconiro) fra
il proprietario e i lavoratori delle sue terre.

In questo libro, dopo un’atienta rassegna storiografica degli studi europei
pih recenti condotii in ambito vitivinicolo, si1 pone attenzione alla colavazione
della vite in territorio lombardo, evidenziando tuttavia i siti naturalmente piG
vocati ¢ interessati fin dall*alto medioevo a una coliura intensiva della vite. Un
quadro che conferma la zona collinare morenica compresa fra la citta di Brescia
e il lago d'lseo, nota anche con il nome di Franciacorta, come una regione viti-
cola privilegiata. La precoce introduzione di vitigni selezionati, poi, e 'arrivo di
varietd nuove nel XII secolo segna Pinizie di una nuova fase colturale sulla
quale si fonda I'intera viticoltura moderna.

Da questo quadro in dinamica trasformazione, ne conscgue una grande
varieta di fermentati in gradm- di ria]_;mndnﬂ: alle diversificate tn:igl:nz-l: del consu-
matori medievali, i cui gusti — in taluni casi — non sono alieni da una sorprendente
moderniti. E il caso, ad esempio, dei vini freschi e leggen o di quelli dal sapore
pieno e amabile, ma soprattutto dei vim frizzanti che anticipavano in buona
sostanza quei prodotti con le sbollicine» che oggi rendono celebri in ot il
mondo molta parte delle colline lombarde,
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